Baranya megye és Pécs Europa Gasztronomiai Régidja Cim
lehetséges hatasai - a cimet elnyert régiok tapasztalatai
alapjan

HoRECZKI REKA: tudomanyos munkatars; ELKH KRTK Regiondlis Kutatasok
Intézete; 7621 Pécs, Papnodvelde u. 22.; horeczkireka@krtk.hu; https://
orcid.org/0000-0003-3131-681X

KovAcs DEZs0: c. egyetemi tanar; elnok; Baranyai Gasztrorégidért Egyesiilet;
7635 Pécs, Erdész ut 35.; kovacsd951@gmail.com

Absztrakt

Az elmult évtized egyik fontos udjdonsaga a turizmusban a
gasztronémia felértékel6édése és a gasztrondmiai turizmus
megjelenése szerte a vilagon, igy Pécsett és Baranya megyében is. A
gyakorlatban a gasztronomiai turizmus egyre jelentésebb szerepet
jatszik és ez a szakirodalomban is visszatliikrozédik. A turistak
nemcsak a szemiikkel, hanem a szajukkal, izlel6szerveikkel is
szeretnék megtapasztalni a meglatogatott régiok ételeit, italait, izeit.
Szeretnék megismerni a meglatogatott régié helyi szokasait, altalanos
és gasztrondémiai kulturajat, a természeti kornyezet allapotat.
Osszességében, azokat a helyi értékeket és 6rokséget, azt a massagot,
amire a helyi kozosségek biliszkék, am amelyek sokszor rejtve
maradnak a vilag és a latogatok eldtt. Az elmult 10-15 évben egyfajta
spontan gasztrofesztival mozgalom bontakozott ki Magyarorszagon.
Alig van olyan telepiilés ma az orszdgban, ahol valamilyen fesztivalt
ne szerveznének népszeril helyi ételre alapozva. E téren Pécs és
Baranya megye az orszag élvonalaba tartozik.

A tanulmdany azt a kezdeményezést és hatterét mutatja be, amely
Baranya megyét és Pécset nevesitené az Eurdpa Gasztrondmiai
Régioja cimre.

Baranya megye és Pécs turisztikai vonzereje és
vendéglatdéipara a szamok tiikrében

Baranya megye a Dél-Dunantil idegenforgalmi régi6 része,
regionalis jelent6ségili turisztikai sajatossagokkal rendelkezik. A
kereskedelmi szalldshelyek fér6helyei szamdnak tekintetében
Baranya megye 2000-ben az 5. helyen szerepelt a megyék és
Budapest rangsoraban. Somogy megye és a févaros az elmult két
évtizedben folyamatosan vetélkedtek az els6 helyért, a harmadik
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legtobb szallashellyel Zala megye, a negyedikkel Veszprém megye
rendelkezik (rendelkezett). Tolna és Nograd megye az utolsék a sorban.
Baranya megye mara szomoru visszaesést mutat a kereskedelmi
szallashelyek szamat tekintve. Jelenleg a tizenkilenc megye és Budapest
rangsoraban a 12. helyen all; nem kiemelkedd sem a belféldi, sem a
kilfoldi turistadknak. Folyamatosan csokkend tendencia figyelhetd meg;
a tobbi megye nagyobb aranyban épitette ki a kereskedelmi
széllashelyeit, turisztikai beruhdzasait. 2007-t6] kezd6déen egy
konszolidaciét tapasztalunk az Eurdpa Kulturdlis Févarosa 2010
cimhez kapcsoléd6 varosrehabilitacié és programsorozatok fényében,
de a valsdg ezt megtorte, drasztikus mértékben csokkent pl. a
fér6helyek szama: 2000 és 2005 kozott 3000 férdhely, 2005 és 2010
kozott tovabbi 4400 féréhely tiint el. A 2010-es mélyponthoz képest
javulast tapasztalhatunk. A 2010-es Eurdpa Kulturalis F6varosa cim
mogott az a szakértdi feltételezés allt, hogy a nagy infrastrukturalis és
kulturdlis beruhazasok és létesitmények majd jelent6s turizmus
keresletet és hasznot teremtenek. E két utébbi nem teljesiilt. A
létesitmények ugyanakkor képviselik és bemutatjak a varos és a régié
értékeit. Am a kiilféldi vendégek szempontjabél - Pécs multikulturalis
varos jellege ellenére - nincs bent az els6 husz kilfoldiek altal
latogatott varosban (Horeczki, 2020a; 2020b).

1. dbra: A kereskedelmi szallashelyek vendégforgalma Baranya megyében 2000-2019
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A kereskedelmi szallashelyek mellett figyelmet kell forditanunk az
tzleti céld, de maganszallashelyekre vonatkoz6 adatokra is (Zerényi,
2020). A maganszallashelyek tekintetében Baranya szerepel a top10
megyében, az 6todik. A sorrend nem okoz meglepetést, Somogy
megye az abszolat els§ 2010 és 2019 kozott mind a
maganszallashelyek szamat, mind a vendéglatok szamat tekintve. A
masodik Veszprém megye, a harmadik Zala megye. Somogy megye és
Baranya megye kozott a maganszallashelyek tekintetében hatszoros a
kiilonbség, Zala megyéhez képest kétszeres.

Baranya megyében jelenleg meghaladja a 10000-et a maganszallas
féréhelyek szama, amely 60 telepiilés kozott oszlik el. A maganszallas
féréhelyek szamat tekintve els6 helyen szerepel Harkany (29,5%), a
méasodik a megyeszékhely (14%), a harmadik Orfi (12,4%), a
negyedik Villany (5,5%), az otodik Magyarhertelend (1,9%). A
fér6helyek szama csokkent, 2010-ben 12014, 2014-ben 8999, 2016-
ban 8826 volt. A vendéglatok szamat tekintve is folyamatos
csokkenést tapasztalunk, 2010-ben megkozelitette szamuk a 2500-at,
jelenleg 1849. A koronavirussal kapcsolatban kialakult helyzet nem
kedvez6 az amugy is csokkend tendenciat mutaté turisztika szamara
a megyében. 2020. marcius méasodik felétdl a kereskedelmi
szallashelyek bezartak, a nemzetkozi utazdsokat korlatoztdk, a
lakossag  6vatossdga miatt tovabbi jelentés bevétel- és
forgalomcsokkenés prognosztizalhat6 (KSH, 2020).

Az integralt szemlélet a turisztikai fejlesztésekben

A Magyar Turisztikai Ugynokség figyelme egyre inkabb térségekre
iranyul, a legijabb megkozelités és értékelés szerint a Pécs-Villanyi
Turisztikai Térség (22 telepiilés) 2019-ig nagyon lasst, de stabil
novekedést mutatott - bar a szamok orszagos viszonylatban
eltorplilnek Nyugat-Dunantul vagy Kozép-Magyarorszag térségi
adataihoz képest. Fontos tényezd, hogy a Pécs-Villdnyi Turisztikai
Térségben a kereskedelmi szalldshelyek szallasdijbevételei 4,2
milliard forintot tettek ki, amely 12,7%-os bdviilést mutat. A
belfoldiekt6l szarmazé szallasdijbevételek (3,2 millidrd forint)
14,8%-kal, a kulfoldiektdl szarmazo6 szallasdijbevételek (1 millidrd
forint) pedig 6,5%-kal néttek 2018-hoz képest. A Pécs Villany
Turisztikai Térség legfontosabb kiildé piacai a vendégéjszakak
alapjan Csehorszag (31984 vendégéjszaka), Németorszag (28548),
Romania (5023), Ausztria (4945), Szlovakia (4369), Lengyelorszag,
Horvatorszag, Oroszorszag, Szerbia, Olaszorszag (2853) (MTU adatai
alapjan).
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Mas jelenséget is érdemes emliteni az elmult évekbdl. A min&ségi
borok utan megjelent a kézmiives sérok divatja, a palinkaversenyek, a
sajat gyiimolcsbdl préselt vegyszermentes, 100%-os gyiimdlcslevek
készitése és fogyasztasa. A helyi termék mozgalom, a helyi termékek
Ujra divatba hozasa, a helyi piacok létrehozédsa is elindult, de a
kiilonféle kezdeményezések még nem elég erdsek, még nincs elég
termék és kevés fogyasztot érnek el. Mas oldalrél a kiilonbozé
élelmiszerallergidk és egészségiigyi problémak, és az élelmiszerekbdl
szarmazd megbetegedések a kornyezet allapotanak romlasara és a
modern élet negativ velejardira figyelmeztetnek.

Az alulrél jové kezdeményezések, tovabba a magyar
csucsgasztrondmidban elért sikerek mara még nem alltak 6ssze egy
Osszefiiggd, atfogd és a mindséget el6térbe helyezd gasztrondmiai
rendszerré. Legnagyobb el6érelépés a Villany-Siklési, a Szekszardi és a
tobbi borvidék tdjan érzékelhet6. A mindségi borkészités harom
évtizeddel ezel6tti uGjraéledése jelentés borturizmust, boruti
mozgalmat, 0Osszefogdsokat teremtett, pl. Villdny-Siklési Bortt,
BalatonBor, Zalai Borut. E teriileteken a kivalé minéségli borok mellé
mindségben mar felzarkézott a gasztronémiai kinalat is. A mindségi
borhoz nemcsak a gasztrondémia, hanem a kultdra, az irodalom, a
képzémiivészet, a zene, a természetvédelem, a sport, az oktatas és a
hagyomany6rzés is tarsult kiilonféle programok formajaban.
Osszességében a mindségi borkultira parosulva a gasztronémival,
borturizmussal és helybeni értékesitéssel jelentds és atfogé teleptilés-
és tertiletfejlesztési er6vé és eszkozzé valt.

E sokféle 4j helyi jelenség és kezdeményezés keretbe foglalasara,
hatékony népszeriisitésére és tovabbi fejlédési lehetdségek
feltarasara és a helyi kozosségek és érintettek bevonasara rendkiviil
alkalmas a palyazat atjan elnyerhet6 Eurdpa Gasztrondmiai Régioja
cim és platform.

Az alabbi kezdeményezés és javaslat azt célozza, hogy Pécs Megyei
Jogt Varos és Baranya megye vallalkozzon e cim megszerzésére. A
varos és a megye kozosségei, onkormanyzatai, vallalkozdi, szakmai,
intézményi és civil 6sszefogassal mutassak meg Eur6panak mindazt a
gasztronémiai, kulturdlis, torténelmi és természeti csodat, amit a
varos és a megye rejt. Sokféle kitlin6 mindségli helyi termék,
hagyomanyos magyar és nemzetiségi ételek, helyi és regionalis
gasztrondmiai, zenei, és mlivészeti fesztival taldlhaté a megyében. A
villanyi, siklési és pécs-mecseki és mohacsi boroknak nemzetkozi
rangjuk van. A pécsi sor és a kézmiives sorok, a helyi gyiimolcsokbél
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préselt gyiimolcslevek és szorpok kedveltek a fogyaszték korében. A
felsorolasbdl a természet sem hagyhato ki, mely a latnivalékon tdl az
egészség meglOrzésében, Kkikapcsolédasban, pihenésben és a
gasztronémidban is sokréti kindlatot nyujt. A gasztrondmia és
kultira ezer szalon 6sszekapcsolddik egymassal. Minden egyiitt van,
hogy ’teritett asztalhoz’ hivjuk varjuk a hazai és kiilf6ldi vendégeket
Baranyaban és Pécsett.

Ez a program akkor lesz igazan hatasos, ha parosul hozza egy
olyan fejlesztési stratégia és forras, mely erdsiteni a programban
megfogalmazott célokat és lehetéséget ad a helyi szerepléknek
fejlesztési elképzeléseik kibontdsara és megvaldsitasara. Ez a kérdés
mar tdlmutat a program kezdeményezbin és igényli a politikai
szerepl6k és intézmények, a gazdasagi szféra és a civil szereplék
valamint a tudasszektor széleskorii 6sszefogasat és egylittmiikodését.

Az Eurépa Gasztrondmiai Régidja cim elnyeréséhez vezet6 ut

Pécs varosanak utoljara 2011-ben késziilt atfogd turisztikai
stratégidja. A turizmus szerepléi Kkozott az Osszefogas és
egylttmiikodés gyenge. Az évtized elején létrejott szervezetek, a
TDM, a Pécsi Turizmus Egyesiilet, a kezdeti évek aktiv miikodése
utdn az évtized kozepétdl (a Tourinform Iroda kivételével) mar csak
formalisan 1éteznek, megsziintetésiik gondolata is tébbszor
folvet6dott mar. Pécs varos turizmussal kapcsolatos bevételei a
turizmus és vendéglatas teriiletérél (ipariizési ad6 és az
idegenforgalmi ad6) az elmult tiz éveben évente mintegy 2-300
milli6 Ft adodbevételt biztositottak a varosnak. 2019-ben az
idegenforgalmi adé mintegy 99 milli, az iparlizési adé pedig
mintegy 205 milli6 Ft Osszeget tett ki (Pécs varos koltségvetése,
2019). A Pécs marka kutatas és a Pécs Nyitva kampanyok jelentds
elérelépést jelentenek az ujabb stratégiai anyagok lefektetéséhez
(Pécs honlapja).

A Baranya és Pécs Eurépa Gasztronémiai Régioja Cim megszerzése
azt a célt szolgalja, hogy négy nagy tertilet - gasztrondémia, kultira,
helyi termékek és természeti értékek - egyiittes kezelésével és
menedzselésével, és négy nagy szektor - allami, onkormanyzati,
magan, civil és tudasteremté - Osszefogdsaval, er&sségeinkre
alapozva, értékeinknek megfeleld helyre keriiljink a hazai és
nemzetkozi turizmusban. Az Eurépai Gasztronémiai Régidja Cim nem
versenyt, hanem a Cimet aldtdmaszté elveknek tortén6é megfelelést
jelent. Az Eurépa Gasztrondmiai Régidja Cim megszerzése és az ebbol
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fakado6 felkésziilés, a program és a stratégidk egyes szektorok,
intézmények, vallalkozdsok és civilek kozotti 0Osszefogast és
egylttmiikodést igényelnek. A program megvaldsitasdhoz nem
szlikséges nagy infrastrukturdlis beruhazas, hatalmas menedzsment
szervezet.

Az EGR program lehetséges hasznai

Az ,Eurépa Gasztrondémiai Régidja cim” egy eurépai elismerés,
mellyel olyan palyazé kézosségeket (varos, megye, régio, sziget,
orszag) tiintetnek ki, akik a fenntarthaté fejlédés szellemében,
kozosségi Osszefogassal aldtdmasztva, kiemelten fontosnak
tartjak gasztrondmiai 6rokségiliket és értékeiket, a helyi ételek,
italok, mez6gazdasagi termékek, természeti és kulturalis értékek
megOrzését és védelmét.

A ,Pécs és Baranya Eurdpa Gasztrondémiai Régiéja 2026"”
cimmel a varos és a megye kozodsségei reflektorfénybe allithatjak
Eurépa és a vildg szdmara a helyi gasztronémiai
kiilonlegességeket, kulturalis, mlivészeti, nemzetiségi és 6rokségi
értékeinket, a tudomany és oktatas eredményeit, kulturalis és
sport eseményeinket és természeti kiilonlegességeinket. Annak
érdekében, hogy Pécs és Baranya sikerrel 1épjen fel a cim
megszerzése érdekében, tiz évre szd6lé6 komplex programot
célszerli megalkotni a helyi gazdasag, kultira, gasztronémia,
mezdgazdasag, az oktatds, az dllami intézmények, vallalkozasok
és a civil vilag egytittmiik6désével. A program a helyi gazdasag és
tarsadalom fejlesztését és dinamizalasat kell, hogy szolgalja. A
program kialakitdsdba minden lehetséges érintettnek lehet6séget
kell biztositani. A programiddszakot célszer{ tematikus évekre
megtervezni. A 2026-re tervezett cimre 2023-ben be kell nytjtani
Pécs és Baranya ajanlatat a dijat menedzsel6 nemzetkozi
szervezetnek. Az ,Eurdpa Gasztronémiai Régiéja” cim nem egy
pénzosztd konstrukcié, hanem az eddigi eredményeket és az
elvégzendod feladatokat széles korben népszertisitd elismerés. A
cim és az arra torténd felkésziilés egy stratégiai eszkoz lehet
fejlesztési forrasok feltdrasdra, a jovébeni fejl6dés el6segitésére
és Osszehangoldsara a helyi gazdasagban és tarsadalomban.
Alkalmas a helyi kozosségek és egyének mozgdsitasara egy jobb
életminbség elérésére, az egészséges tapldlkozas és életmod
népszerlsitésére. A kezdeményezés sok helyi érintett polgar

s sz
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A cimet 2016-t6l 2022-ig 15 régionak itélték oda 12 orszagbdl. Az
eddigi nyertesek koézott vannak nagy régiok, tartomanyok, mint pl.
Katalénia (2016) 7,6 milli6 lakossal vagy egy orszag, mint Szlovénia
(2021) 2 milli6 lakossal. De vannak kisebb régiék, varosok és megyék,
mint pl. Nagyszeben, Galway és Nyugat-irorszag, Trondheim és
Trondelag. Menorca, a Baleari-szigetek tagja mindossze 700 km2-es
tertleten fekszik, a teljes sziget bioszféra rezervatum és kilencvenezer
lakosa van. A cimre palyazok tehat rendkiviil sokszintiek. Eur6pa keleti
felébdl eddig csak Nagyszeben (korabbi Eurédpa kulturalis févarosa) és
Riga, Lettorszag fovaros palyazott a cimre. Mindegyik palyazatban kozos
az a sokszinii és sokoldald intézményi, vallalkozo6i és civil 6sszefogas,
ami a cim elnyeréséhez vezetett és ami egyben koévetelmény is a
palyazat soran. A partnerek kozott varosi, megyei dnkormanyzatok,
régios testiiletek, kormanyszervek, kamarak, szakmai szervezetek, civil
szerveztek és egyének szerepeltek. K6zos a nyertes palydzatokban a
sajatos egyéni feltételek és lehetségek bemutatasa, a globalis és helyi
kérdések Osszekapcsoldsa, tovabba az egyedi programok komplex
kozelitése, melynek valamennyi dgazat és érintett tertilet hasznat latja.

A cim varhat6 gazdasagi és tarsadalmi hatasait a hasonldsag elve
alapjan, mas, a cimet mar visel6 régiok tapasztalatai alapjan lehet
bemutatni. Ezek a kovetkezdk lehetnek (Kovéacs et al., 2020):

- A Cim hirértéke: a nemzetkozi és hazai sajtdban megjelend
informacidk, leirasok, az adott telepiilések torténelmi, kulturalis,
tudomanyos, természeti, gasztronémiai értékeinek bemutatdsa. Az
irorszagi Galway-ben, mely 2018-ban viselte a cimet, a programjaikrol
és a varosrol megjelend tudodsitasok, turisztikai magazinok,
Washington Post, National Geographic stb. televizids bemutatasok,
riportok hirértékét 4 milli6 euréra szamoltak ki. Szlovénidban 2021-
ben a COVID pandémia alatt az orszagot bemutaté média értékét
kozel 1,5 millié eurdra becstlték. A nemzetkozi sajtoban tobb mint
500 cikk és hiradas jelent meg az Eurépa Gasztrondémiai Régioja
cimrél Szlovéniaban, online pedig mintegy masfél milli6 megtekintés
tortént.

- Fejlesztések, beruhazasok a helyi termékek, helyi termeldk, minéségi
étkezés iranyaba: az ir projekt 2020-ban egy un. BIO INNOVATOR
campust létesitett Galwayban, 4 milli6 Eurdés befektetéssel, 40
vallalkozds 360 munkahelyet teremtett az élelmiszeriparban és a
tervek szerint 500 0j termék létrehozasat fogja el6segiteni. Az Eurépa
Gasztronémiai Régidja cimet visel6k mintegy 25 milli6 euroés kiils6
forrast tudtak palyazni a programjaikhoz.
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-Osszefogas a Cimet visel8k tapasztalatai alapjan: Nagyszebenben
a vallalkozdsok 8 milli6 Euré forrast biztositottak a Cimév
programjaira. Az 6nkormanyzat 500 ezer Eurdval tamogatta a
programot. A Daniai Kozponti Régi6 a 2016-2020as fejlesztési
tervében 3 évre évente 1 millio Eurét biztositott a Gasztrondmiai
Régi6 cimhez, hogy a régiét nemzetkdzi gasztrondmiai
fogadohelyként népszeriisitsék. Kuopioban 2 projektet hagytak
jova kozosségi forrasbol 2 millio Eurds tAmogatassal. A cim nagy
szerepet jatszott az egyes régiok nemeztkozi lathatésaganak
novelésében.

- A Cim és a vele jaro felkésziilés lehet6séget nyujt a pécsi
gasztronémidnak a mindség és a kiemelked6 mindség iranydban
fejlédni:(ez jelenleg els6sorban VillAiny, Hosszdihetény és
Palkonya). Baranyaban és Pécsett nincs nemzetk6zi mindsitéssel
rendelkezd vendéglatéhely. Bergamdban 22 Michelin csillagos hely
van, Baranyaban és Pécsett még nincs ilyen.

- A varos Kreativ szektoranak Kkibontakozasa: A nemzetkozi
figyelem fontos szinergikus hatdsa lehet a Pécsi baranyai kreativ
szektor, a miivészek, kézmiivesek, divat képvisel6inek és
termékeik felfedezése

- A varost és megyét latogatok egyéni népszeriisitd
tevékenységének hirértéke: Az okostelefonok révén ma mar a
turistak élményeinek megosztasa az élmény megsziiletésével
szinte egyidében torténik. Adott fogadoteriiletre érkezdk inditékai
kozott el6keld helyet foglalnak el a baratok ajanlasai, meghivasai.

- A kulfoldi és hazai turistdk szamanak novekedése, koltésik,
fogyasztasuk novekedése, hatasa: a Kataldn régié adatait
példaként hozva szemléletes, hogy a cimév (2016) utan is fenn
tudtdk tartani az érdeklodést, stabil novekedést értek el a
kereskedelmi szallashelyeken eltoltott éjszakak alapjan. A
kereskedelmi szallashelyeken eltoltott éjszakak kozel 64%-at a
kilfoldi turistak jelentették, a fennmaraddé 36%-at a belfoldi
turistak (2016: 35,26%, 2019: 36,34%).

- Adobevételek tartés novekedése: idegenforgalmi ado,
szallashellyel,  rendezvényszervezéssel  kapcsolatos  addk,
vendéglatashoz kothetd adébevételek. Amennyiben a turizmus és
vendéglatds 2022-ben konszolidalédik és 2023-t6]l novekedési
palyara 4ll, akkor 2027-ig évente 20% novekedést tudunk
becsiilni.
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- Eur6pai Uniés forrasbél megvalésithaté programok: A
felkésziilési id6szakban lehet6ség lesz kozvetlen eurdpai
forrasokra is palyazni.

- A lakossag életmddjara, taplalkozasara, egészségére gyakorolt
hatds: rovid tdvon nehezen mérhets, 5-7 év utdn kvalitativ
felméréssel igazolhato.

- Az allampolgari biiszkeség novekedése: eddigi beszélgetéseink
és a Pécsi Egyetem friss kutatasa alapjan elmondhaté, hogy a
magas a kezdeményezés ismertsége a varosban és a megyében.
és A vendéglatok, civil szereplék, a tudasszférdban dolgozdk
orommel vennék a cimet és egyetértenek, hogy ez erdsiti a helyi
Oontudatot és biiszkeséget.

- Az elkoltozott lakossag visszakoltozésének lehetésége: A hazai
és nemzetkozi figyelem mas megvilagitasba fogja helyezni a
varos és a megye lehet6ségeit és itthoni vallalkozasra,
visszatérésre fog 0sztondzni. A varos friss internetes kérddivét
latva e kérdésrél hasonléan gondolkodunk a varosvezetéssel.

Az Eurépa Gasztrondmiai Régidja cim intézményi hattere

Az 1GCAT (International Insitute of Gastronomy, Culture, Arts
and Tourism) egy nonprofit intézet, melyet 2012-ben alapitottak
Barcelondban. Az intézet a gasztrondmia, kultira, miivészetek és
turizmus  teriiletén érintett szervezetekkel és regiondlis

konzorciumokkal miikédik egyiitt. Munkajat egy - az egész
vilagot lefed6 - szakért6i halézat tamogatja, partnerségben

kiilonb6zé szakosodott kormanykozi szervezetekkel. Az IGCAT
célja a helyi kozosségek megerdsitése, hogy tudatdban legyenek a
helyi kilonleges élelmiszerek, kultira, miivészetek és turizmus
er6forrasaik védelmének szlikségességében és
népszerlisitésében. Ennek rendkiviili jelentésége van a globalis
élelmiszer és taplalkozasi trendekkel szemben, mely az egész
bolygéra, az emberek egészségére és a helyi gazdasagra is nagy
hatdssal van (IGCAT honlap). Az IGCAT {téli oda az Eurdpa
Gasztrondmiai Régidja cimet és az Eurdopai Regiondlis
Gasztrondmiai Platform titkarsdga is egyben. Az intézet
fejlesztette ki az olyan projekteket, mint Az Eurépai Ifju Szakacs
Dij, a Helyi Etel Kihivas, A latogatéi csicsélmény és az Etel - Film
Ment-t.
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Mi eldonye szarmazna a térségnek a cim elnyerésével?

Gasztronémiai 6rokségiink bemutatas mellett a specialisan pécsi,
illetve a baranya megyei ételek, nemzetiségek kiilonlegességei
europai szintli figyelmet kapndnak. Kiszélesedne a hazai
gasztronoémiai forradalom, nemcsak a regionalis kézpontok, hanem
kisebb telepiilések is felkeriilhetnek a ,gasztro-térképekre”. A
mindségi étkezés, a tudatos taplalkozds a mindennapjaink részévé
valhatna, a kozétkeztetések szinvonalanak emelése is
megtorténhetne. A helyi termeld és helyi termékek népszertisitése és
megbecsiiltsége magasabb fokra 1éphetne. A cimre valé felkésziilés
aktivizalnd a helyi egyiittmiikodéseket, a kozosségi akcidkat és
erdsitené a megyei és a regionalis kdzosséghez tartozas érzését.

Jegyzetek

A javaslat a cimévre 2024 helyett atlitemezésre keriilt 2026-ra.
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